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FULL MOON

IFICADO N
® MEZCAL CON PAPAYA Al A

I{OGUR GRIEGO

» LICOR DE COCO

o SALSAPONZU PROCESO CONOCIDO COMO
L s W MILK PUNCH

Aderezo japonés
que entre sus
14¢ ingredientes
incluye salsa de

-. soja, vinagre de
arroz y yuzu.

RON BOTRAN 8 ANOS ®

RON BOTRAN BLANCO »
" ESPECIADO EN CASA

. POMADA DE CARDAMOMO NEGRO ®
> ENAC‘E_ITE DE CACAHUETES ~

AMARETTO DISARONNO ®

& FALERNUM CASERO »
/-

ZUMO DE LIMON Y PINA ¢

—

Es una infusién de
especias, frutos secos,
pieles de citricos y alcohol
de alta graduacion que
realizamos a temperatura
ambiente.
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TEQUILA 1800
BLANCO

| W
> REDESTILADD
s WHISKY DEWAR'S 12 ANOS | CON ATi

«CORDIAL CASERO DE TE AMARILLO
EARL GREY, MELOCOTON
Y GUAYABA

N v i G of #
W ; v s

TECNICA CONOCIDA COMO
ENFLEURAGE

i U AL [

~—~ Cardamomo ll SE ARADE

J

® ZUMO DE ZANAHORIA
AGRIDULCE

e SIROPE CON 5 ESPECIAS
CHINAS

e ESPUMA DE VINO
AMONTILLADO CON
LECHE DE COCO Y YUZU

% PETAZETAS ;

’4‘.{:' @ '
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Extraccion de ‘
[L_| aromas a través de ]
Lt MAD BUNNY

manteca de
cacshuele
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TODOS LOS COCTELES LISTOS PARA SERVIR

INSPIRACI 6 N PALOMA ©~

® TEQUILA PATRON BLANCO INFUSIONADO = FIG.1,
CON ALBAHACA FRESCA EILTRADO - FIG 2.

* CORDIAL CASERO DE FRESAS GASIFICADO - FIG 3.
® ST-GERMAIN '
* SCHWEPPES POMELO

® PISCO DEMONIO DE LOS | FILTRADO - FIG 2.
ANDES CON ABSENTA

« CORDIAL CASERO DE MELON Y
ACETO BALSAMICO BLANCO - |

GASIFICADO - FIG 3.

e SODA CASERA DE HIERBA LUISA

ULTRAVIOLETA »smmmmsmess
* VODKA KETEL ONE TR INFUSIONADO e

EN FRIO - FIG 1.
® COINTREAU
* FLOR DE LAVANDA, VIOLETAS Y

FLORES BUTTERFU’ (FLOR DE |
GUISANTE DE MARIPOSA)
p ' C K L E B AC K /7///////////////////////////////////////A‘

FILTRADO - FIG 2.

GASIFICADO - FIG 3.

® GIN ROKU MACERADO CON
RABANO PICANTE i GASIFICADO - FIG 3.

/,,-—'"'_“'-.
® AGUA DE PIMIENTO ROJO BELL B~
PEPPERY PIMIEHTA DE ESPELETTE

e e e




/77177000 Fi 9 1

1LY,

/(107

INFUSIONAR

Extraer los principios activos, sabor y
aroma de una sustancia en un liquido
caliente. El liquido debe estar a una
temperatura superior a la del ambiente
e inferior a la de ebulliciéon.
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Es muy importante
realizar un buen
filtrado para
eliminar todos los
solidos.

Fia 2-

GASIFICAR

La gasificacion se
realiza en una botella
pet por su resistencia,
lo que nos permite
tener carbonatada

la mezcla.
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AGRIDULCES

Cocteles con una
mayor acidez que
interactia a la
perfeccion con la
parte dulce.




SALMON RESET—+@

SHERBET | i
+ TEQUILA CORRALEJO
- BLANCO
. e ZUMO DE LIMON ]
% @ -Akc&RAVEA Y CURCUMA |

Planta de la familia del
anis, hinojo y comino.

SERVIDO CON

, HELADO DEL «——
COCTEL PARTISANO
DEL VIVA MADRID

* ZUMO DE GRANADA
» AMARGO DE APIO
.so%aers DE LIMON

Ty —— =
e Tr

Cuenco que-
se utiliza
en la
ceremonia 2!
japonesa % k |’

chawan [dette. | [ 00




® GIN ORGANIC ENGINE

AGUAYMANTO—@ @

e CORDIAL CASERO DE PHYSALIS

o CAVIAR DE MOSTAZA Y FRUTA DE LA PASION

- Género de plantas de la familia- =
de las solandceas, nativas de las
regiones templadas, calidas y

subtropicales de todo el mundo.

.......

® WHISKY CHIVAS MIZUNARA

* AMARGO DE ANGOSTURA

* CORDIAL CASERO DE TE PU ERH YCAQ’.:

“TWIST AND SHOUT —.‘

Preparacion de sabor amargo que se
utiliza en pequenas cantidades para
dar un toque diferente a las mezclas.




WHAT THE FUCK?




TIERRA 14

coroiucaserooe | PANTERA

REMOLACHA

o rizee sazsmmnse ] JACKSON

1)

- ZUMO DE APIONABO Yo 74 |
\ ZANAHORIA @

® MILK PUNCH DE
PISCO 1615 ITALIA

* AGUA DE MANGO

Y SALSA DE
PESCADO

E 3T
reoty 1‘. . -

LA A R A e B PO Y R T TEN SN
4 LA MANO DE D10S

* GIN MARE

e FERNET BRANCA

* VINAGRE
=)

BALSAMICO |
_ * PEPSI COLA




: 3 » FAT WASH DE

Suseaeete] BRANDY LEPANTO

telstatelels! EN MANTEQUILLA

erereletetete TOSTADA

SRR * LICOR TIA MARIA

e s PIMENTON DULCE
otole! DE LA VERA

o CAFE ESPRESSO

_PASTOR

~ 8 ZUMO DE LIMA
. +SIROPE DE PINA

_ : ._.._-:i:-if_"E_'.-‘_ R
CLARIFICADO Y FILTRADO

TEQUILA AL
@

e TEQUILA ALTOS
INFUSIONADO CON
LAS ESPECIAS DEL
FAMOSO TACO AL
PASTOR /

TATEMADA

PINA ASADA AL
FUEGO

e L D L S TR e ST AR
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4 LISTO PARA SERVIR
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20¢ SOGNI D'ORO

ACEITE BE Coco «—— + ——< WHISKY HIBIKI HARMONY »

ES DE BANA i
HENEh DADANA AGUA DE PLATANO »
1 SIROPE DE ARCE »

Infusionado a
baja temperatura
durante 12 horas.

PROCESO CONOCIDO COMO
> SOUS VIDE

-ueua'oco'ocpcu-'dcr-ae'v-'ons-n.s»ant:al":e-.p'h--.;--h'ho'o.;:o'n [
a® 52 50 8 S ER Rt e LB s EAe T RSN (R B0 ML B B B B N D B B BN TR B B OSBRI

JOURNEY OF FLAVOUR

& RON DIPLOMATICO RESERVA |
EXCLUSIVA CON PISTACHOS
GARRAPINADOS

¢ VINO OLOROSO

o CORDIAL DE TE VERDE

* AMARGO DE CARDAMOMO
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TROPICAL
VIEUX
CARRE

‘r‘ 0

B¢

SERVIDO
EN COPA
QUE BAILA

® BOURBON BUFFALO
TRACE

» COGNAC
¢ VERMU ROJO

- ® LICOR BEIRAO
® CHUTNEY DE MANGO

 DESTILADO DE
LUPULO CITRA

REDESTILADO] o
ey

condensador %

matraz
colector

bafno calefacter

L

d

LAUREL CAMENA  PIMIENTA

ViINAGRE DE JEREZ

MANTEQUILLA

@ 8 ATOMICO

DI

=
72

=4 /
! i--

ROTAVAP

?@ EQUILIBRADO CON AGUA EIRA

®* FAT WASH DE RON

ZACAPA 23 CON _

MANTEQUILLA

ESCABECHADA PARA
® DUBONET e

# LICOR DE CEREZAS

muy tropicales como pifia y

Lupulo con notas aromadticas
fruta de la pasion.

motor

matraz
evaporacidn
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INTOCABLES




OLD
SCHOOL « GIN BOMBAY

SAPPHIRE

=)

F U N N Y » VERMU ROJO
ITALIANO
+
El coctel esta afiejado RCAMOAn :;AL?; %
en un sistema de « VINOS DE OPORTO .
criaderas y soleras TAWNY Y
durante 5 afios. AMONTILLADO
i - = SISTEMA DE CRIADERAS Y SOLERAS = 1
2°criadera bota LUStaU
_ '  " 1'criadera : X
. ._ solera . }

GIN »

de barro, sumergidas en agua | «—d MEZCAL UNION »
de mar durante 72 horas.
- : VINO MANZANILLA +

daua =
demar  nfora CORDIAL DE LIMA *
SIROPE DE RUIBARBO

[Céctel reposado en anforas

DE PARMESANO




CHIPOTLE CHILLON—®@ @

VVELVE POR ACLAMACION POPULAR Ve s

hierbabuena

« MEZCAL 400 CONEJOS
« ZUMO DE LIMON

o SIROPE DE CHILE
® CHIPOTLE —____7

® PERFUME DE ABSENTA

SIROPE CHILE
PE CANA CHiPOTLE

TONICO  ‘hiceeeton” ™
» ZUMO DE LIMON
SPRENGER

* PEPINO FRESCO
NUNCA SE FUE

13¢
¢ SCHWEPPES

GINGER BEER

----- L B AL LI DR RO RO RO SO OO RO S
e s b .oool.oob.al.a--olauoco.u.lu..
» e e's . . -

.——ARROW

ESPUMA PISCO ITALIA MACERADO ¢
PE coco CON GRANADILLA Y
GUAYABA BOIRON

ZUMOS DE LIMON Y
MANZANA

.........

X SIROPE DE LAUREL Y
\ PIMIENTA ROSA

COPA EN LA
QUE SE SIRVE
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FREE THE BUNNY

. ® TANQUERAY 00

| *ZUMO DE ZANAHORIA CON 5
ESPECIAS CHINAS

.« ESPUMA DE YUZU Y COCO

N

A [Citrico originario de Asia Oriental.-l

Su sabor se asemeja al de una
mandarina pero mds acida.

AMAZONIA o

= MAIZ MORADO
Coronta

A

Infusién de
origen andino
que consiste en
maiz morado,
frutas y especias.

CHICHA MORADA-«
ZUMO DE LIMA*~

HIERBABUENA*

SCHWEPPES»
GINGER BEER
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Myl

baya
\ ZUMO DE PINA*

¢ FRUTA DE LA PASION '
INFUSION DE ESPECIAS o

l

| -~ carDAMOMO NEGRO |
- PIMIENTA DE JAMAICA |

cdseara

_ | - CLAVO i
i
o PICK ME UP—(9:
sseepLip sPicE——~_ :
uLgéMEkj TR
e * AGUA DE SANDIA

s HIERBABUENA
*SODA SCHWEPPES

EL MOTiTO S
Sw ALCoHolL
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