
@SALMONGURU

SAVAGE FOOD 



*SI TIENE ALGUNA ALERGIA, INTOLERANCIA O DIETA ESPECIAL, 
POR FAVOR CONSULTE A NUESTRO PERSONAL.

@SALMONGURU

falso nigiri crunchy de corvina curada en ponzu
sobre pan soplado relleno de emulsión de chiles
coreanos 13€/4 uds

Dumplings de cerdo hervidos con emulsión de chiles
ahumados y palomitas de torrezno  14€/4 uds

Takoyaki de rabo de toro, salsa bulldog de ternera
glaseada y katsuobushi  11€/6 uds

Falafel con parmesano y tomate seco en pan de pita
casero y emulsión de eneldo  11€/3 uds

Patatas bravas con mantequilla de ajo negro, salsa
brava y mayonesa ahumada  11€

berenjena a la brasa en nogada con tortillas
mexicanas de maíz morado fritas  16€

tiradito de vieira con leche de tigre de coco y
maracuyá acompañado de kimchi de mango verde  22€

Sashimi de atún rojo, hojas de espinaca salteadas,
salsa de almendras tostadas y fideos coreanos  28€

Empanada argentina de chili con carne suave o
capresse  11€ /2uds - a elegir

katsu sando de presa de cerdo ibérico marinada y
frita en panko con mayonesa de piparras  24€

saam de pollo marinado y frito en panko japonés,
acompañado de salsa de ají amarillo  13€/2 uds

tarta de queso, chocolate blanco con pistacho y
helado de frambuesa  10€

Bao de costillas de cerdo, salsa barbacoa con
aguacate fresco y crema agria al tajín  9€

pastrami de vaca, lingote de pan brioche trufado
con coleslaw y pepinillo crujiente  19€ /2uds

spaguetti a la puttanesca con anchoas de santoña y
alcaparras fritas  21€

mole viejo de oaxaca con langostino jumbo atigrado
y crema agria a la menta  19€

¡pregunta por nuestros postres del día!


