
@SALMONGURU

SAVAGE FOOD 



*SI TIENE ALGUNA ALERGIA, INTOLERANCIA O DIETA ESPECIAL, 
POR FAVOR CONSULTE A NUESTRO EQUIPO.

OPCIÓN VEGETARIANA  (V) 

Falso nigiri de corvina curada en kombu, pan soplado
y emulsión de kimchi  4uds/ 12€

Dumplings de cerdo, emulsión de chili ahumado y
palomitas de torrezno  5uds / 14€

Takoyaki de rabo de toro, salsa tonkatsu y furikake  
6uds/ 11€

Falafel en pan pita con salsa tahini  3uds (V)/ 11€

Patatas bravas con mantequilla de ajo negro y
salsa brava (V)  11€

berenjena ahumada, salsa yogur, miel de caña y
dukah  12€ (V) 

tiradito de mar, salsa de maracuyá, camote y chips de
plátano  12€

katsu sando de lomo ibérico con salsa de piparras  
16€

tarta de queso, chocolate blanco con pistacho y
helado de frambuesa  8€ (V)

pastrami en pan brioche, pepinillo crujiente y
coleslaw trufada  2uds/ 18€

Ssam de pollo marinado con salsa de ají amarillo y
encurtidos  12€

¡pregunta por los platos fuera de carta!

Aguachile negro de langostinos, tostada de maíz y
crema de aguacate  15€

Sashimi de atún rojo, espinacas, salsa de almendras
y fideos coreanos  18€

Lomo bajo (150g) con chimichurri de ajo negro y
contorni  23€

coulant de chocolate y miso con salsa de ají
amarillo y cacao  8€ + Yapa 2€ (V)

TODOS LOS PRECIOS SON EN EUROS (IVA) INCLUIDO 



ALERGENOS SALMON GURU 

NIGIRI CORVINA

BERENJENAS 
TAKOYAKI 

DUMPLINGS 

FALAFEL
TIRADITO DE MAR

PATATAS BRAVAS 
SASHIMI

PASTRAMI

KATSU

LOMO BAJO 
SAAM POLLO
AGUACHILE

COULANT 

TARTA DE QUESO

 PESCADO, GLUTEN, SOJA,
LÁCTEO, MOLUSCOS.
SOJA, AJO, FRUTOS SECOS.
HUEVO, PESCADO, SOJA, LECHE,
MOSTAZA, SÉSAMO, GLUTEN.
HUEVO, SOJA, GLUTEN, SÉSAMO, 
LÁCTEO.
GLUTEN Y SÉSAMO.
MOLUSCO, SÉSAMO, APIO, AJO, 
SOJA, LÁCTOSA.
SULFITOS, SOJA, FRUTOS SECOS.
PESCADO, GLUTEN, FRUTOS 
SECOS, SOJA Y GLUTEN.
HUEVO, LÁCTOSA, SULFITOS Y 
GLUTEN.
HUEVO, LÁCTOSA, GLUTEN, SOJA 
Y SÉSAMO.
AJO
LÁCTOSA, SOJA.
CRUSTÁCEOS, SOJA, GLUTEN, 
SULFITOS.
HUEVO, GLUTEN, LÁCTOSA, 
SOJA.
HUEVO, LÁCTOSA, FRUTOS 
SECOS, GLUTEN.
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