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SALMON GURU CUMPLE 10 AÑOS. 

Y MADRID LO VA A NOTAR. 
Diez años bebiendo bien, comiendo mejor y 
haciendo de Madrid el lugar donde pasan las cosas 
Del 13 al 15 de abril, el bar que cambió la coctelería española celebra 
una década con tres días de programa repartidos por sus tres espacios 
en el corazón de Madrid. 

 

Si hay un bar que define lo que es hoy la coctelería en Madrid, ese es Salmon Guru. Abrió 
en 2016 en la calle Echegaray 21,  en pleno barrio de las Letras y en pocos años pasó de 
ser el bar de moda a convertirse en referencia internacional: entró en la lista The World 's 50 
Best Bars y puso a Madrid en el mapa coctelero mundial. 

 

Diez años después, Diego Cabrera y su equipo no se conforman con soplar las velas. Del 
Lunes 13 al miércoles 15 de abril organizan tres días de celebración con charlas, fiestas, 
pop-ups y una propuesta que involucra a toda la escena madrileña. Una excusa perfecta 
para perderse por el barrio de las Letras y descubrir (o redescubrir)  por qué Madrid bebe 
tan bien. 

 

"No es solo un cumpleaños. Es la conmemoración del momento 
en que cambiaron las reglas del juego en Madrid." 

 
 

POR QUÉ ESTE ANIVERSARIO IMPORTA 

Antes de Salmon Guru, Madrid tenía buenos bares. Después de Salmon Guru, Madrid tuvo 
una escena. La diferencia es sutil pero enorme: el bar de Diego Cabrera demostró que 
desde aquí se podía hacer coctelería de primer nivel mundial, con personalidad propia y sin 
complejos. Y otros le siguieron. 

Hoy el barrio de las Letras es uno de los circuitos de bares más interesantes de Europa. 
Hay una nueva generación de bartenders madrileños que llevan sus proyectos a ferias 
internacionales y ganan premios fuera. La gastronomía y la coctelería se han convertido en 
parte de la identidad de una ciudad que ya sabe que bebe bien, y que no tiene problema en 
decirlo. 

El décimo aniversario de Salmon Guru es, de alguna manera, también el décimo aniversario 
de esa transformación. Y la celebración lo refleja: no es una fiesta privada, es un homenaje 
a toda una ciudad. 
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QUÉ ES SALMON GURU Y POR QUÉ ES ESPECIAL 

Salmon Guru no es fácil de definir con una sola frase, y eso es parte de lo que lo hace 
interesante. Es una coctelería y un restaurante, sí, pero también es un escenario, una 
declaración de intenciones y, después de una década, algo parecido a una institución 
madrileña. 

 

El local de Echegaray 21 es, ante todo, un recorrido sensorial dividido en tres mundos. La 
entrada, en animal print, da paso a una zona central que es literalmente una capilla sixtina 
del cómic: ilustrada por Guillermo Pérez Mogorrón ( el mismo que dibujó X-Men y Lobezno) 
con neones, una barra forrada de escamas de zinc rebajada para que el público se integre 
en la acción y un techo que reproduce el fondo del mar. Al fondo, un ambiente asiático con 
guiños a los diners americanos japonizados: el rincón más íntimo y el más disputado. 

Pero Salmon Guru no sería lo que es solo por el diseño. Lo que distingue al bar es cómo 
entiende los cócteles: como historias con principio, desarrollo y conclusión. El aniversario 
coincide con el estreno de su nueva carta: Big Bang. Una cosmovisión contada a través de 
cócteles e ilustrada por artistas (decodificadores de locuras y vivencias) que arranca de una 
idea simple: hace diez años algo pasó sin que nadie lo planeara. Empezó a moverse y no 
ha parado de expandirse desde entonces.  

La obsesión por el detalle llega hasta donde nadie mira. Salmon Guru trabaja con 
artesanos, ceramistas y sopladores de vidrio para crear piezas únicas. Tiene colmenas 
propias cuya miel entra en cócteles y elaboraciones. Ha sumergido ánforas en el 
Mediterráneo para estudiar la ósmosis y tiene cócteles embotellados madurando bajo el mar 
Báltico, donde las corrientes actúan como agente de crianza. El hielo: materia prima, no 
relleno, se fabrica artesanalmente en Dragon Factory, el propio centro de producción del 
grupo. 

En 2023, el bar pulsó simbólicamente el botón de reinicio con un concepto llamado Reset: 
una apuesta por volver al origen para crecer desde ahí, inspirada en el ciclo vital del 
salmón, que nace río arriba, baja al mar y regresa río arriba. Ese espíritu de renovación 
constante es, quizás, la clave de por qué diez años después Salmon Guru sigue siendo el 
sitio al que hay que ir. 
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EL UNIVERSO GURU: CUATRO ESPACIOS EN 
MADRID 

Lo que empezó como un bar es hoy un grupo con cuatro espacios en Madrid y presencia en 
Dubai y Milán. Cada uno tiene personalidad propia, y los tres días de aniversario los activan 
todos a la vez. 

SALMON GURU — C/ Echegaray 21  ·  Desde 2016 

El que cumple años. El bar original, el que lo empezó todo. Coctelería de autor con carta 
propia cada temporada, diseño rompedor y una energía que después de diez años sigue 
siendo difícil de replicar. En la lista de The World 's 50 Best Bars durante 8 años 
consecutivos. El sitio al que hay que ir al menos una vez si se viene a Madrid. 

VIVA MADRID — C/ Manuel Fernández y González 7  ·  Desde 2018 

La parte más madrileña del grupo. Una taberna que existe desde 1856 (el local, no el 
proyecto) que Guru ha sabido reinterpretar sin borrar ni un azulejo. Castiza e inusual a 
partes iguales. El tipo de taberna donde uno llega a tomar un vermut y una gilda y se queda 
hasta que cierran. 

GURU LAB — Restaurante, coctelería y laboratorio  ·  Desde 2020 

El más íntimo y el más experimental. Guru Lab es donde coctelería y cocina se investigan 
juntas, sin jerarquías entre el vaso y el plato. Durante los días de aniversario, sede del Guru 
Playground: un pop-up de tres días con bebidas, comida, ediciones especiales, regalos y 
sorpresas. 

DRAGON FACTORY — Fábrica de hielo artesanal y centro de producción 

El espacio que no se ve pero que está en todos los vasos. Desde sus 450 m² en San 
Sebastián de los Reyes, Dragon Factory fabrica el hielo artesanal que usan todos los 
locales del grupo (y otros negocios madrileños) y desarrolla las elaboraciones propias. Una 
rareza en la escena española que dice mucho sobre hasta dónde llega la obsesión del 
grupo por el detalle. 
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Y MÁS ALLÁ: DUBAI (2022) · MILÁN (2024) 

Salmon Guru Dubai abrió en 2022 y Salmon Guru Milán en 2024. Dos ciudades, dos 
contextos muy distintos, la misma filosofía. Bajo el concepto Guru Airways, el grupo rota 
guest shifts y eventos entre las tres sedes, llevando la narrativa madrileña a públicos de 
todo el mundo y trayendo de vuelta ideas que acaban en carta. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

EL PLAN: LUNES 13, MARTES 14 Y MIÉRCOLES 15 
DE ABRIL 

Tres días, tres espacios, una sola excusa: que Salmon Guru cumple diez años y Madrid se 
merece una fiesta a la altura. Aquí el programa completo. Las mañanas de los tres días 
acogen además un ciclo de simposios en Salmon Guru, abiertos preferentemente a la 
comunidad del sector. Para asistir, solicitar acreditación al contacto de prensa. 

LUNES 13 DE ABRIL  ·  EL INICIO 
Simposios de mañana · Verbena Neocastiza de noche 

11:00 h   Simposio 1: Tinta, Pincel y Coctelera — Salmon Guru 
El poder del lenguaje visual en la coctelería: cómo la ilustración de los menús guía la elección 
del cliente, y la responsabilidad de documentar esta época para la historia del sector. Con Inés 
de los Santos, François Monti y Laura (La Mumina), entre otros. Aforo limitado [acreditación 
previa]. 

13:00 h   Simposio 2: Neuro Coctelería y Whiskies del Mundo by Hibiki (Beam Suntory) — 
Salmon Guru 

Una exploración científica del olfato: cómo el sistema olfativo construye el sabor antes del 
primer sorbo y cómo el entorno aromático transforma la percepción de un destilado tan 
complejo como el whisky. Con Laura Mascaraque (CSIC). Aforo limitado [acreditación previa]. 

De 14:00 h a 20:00h     Guru Playground — Guru Lab 
El pop-up de aniversario abre sus puertas. Tres días de bebidas, comida, ediciones especiales, 
regalos y sorpresas del universo Guru. Entrada libre. 

19:00 h   Verbena Neo-Castiza — Viva Madrid  
La apertura de la fiesta: una verbena madrileña reinterpretada en la taberna más singular del 
grupo. Música en directo, barra de aniversario y el mejor ambiente del barrio de las Letras. 
Entrada libre. 

MARTES 14 DE ABRIL  ·  LA ESCENA 
Simposios de mañana · Mixtape Madrid de noche 

11:00 h   Simposio 3: Coreografía Espacial — Salmon Guru 
El bar como máquina de precisión: cómo el diseño ergonómico del espacio, la iluminación y el 
flujo de cliente impactan directamente en la velocidad del servicio y la rentabilidad del negocio. 
Con Thiago, Vicente de Paulo, Aron (Carnaval) y Jean. Aforo limitado [acreditación previa]. 

13:00 h   Taller 4 : Barro y Destilado — Salmon Guru 
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La artesanía del chawan (el cuenco de cerámica de la tradición japonesa) y el ritual de beber: el 
recipiente como parte indisoluble de la receta. Taller práctico a cargo de Volupte Studio. Aforo 
limitado [acreditación previa]. 

De 14:00 h a 20:00 h   Guru Playground — Guru Lab 
Segunda jornada del pop-up con programa propio. [Entrada libre]. 

De 19:00 h a 22:00 h    Mix Tape Madrid — Salmon Guru, Viva Madrid y Guru Lab 
La noche más especial del aniversario: bares de Madrid invitados a colocarse detrás de la barra 
de los tres espacios Guru y crear sus cócteles. Los locales abiertos a la vez, con la escena 
coctelera madrileña al completo celebrando junta. Una fiesta de la comunidad que pocas 
ciudades podrían organizar. [Entrada libre]. 
Amigos invitados a las barras de Salmon Guru y Viva MAdrid: Luca Anastasio (Grupo Azotea), 
Carlos Moreno ( Grupo Larrumba), Mario Villalón (Angelita), Néstor Matos ( Devil’s Cut), Enzo 
Amorese (Bad Company), Frederick Castillo (Ssspresso) 
 

MIÉRCOLES 15 DE ABRIL  ·  LAS VELAS 
Mesa redonda de mediodía · Guru Playground · La fiesta final 

12:00 h   Mesa Redonda: 10 Años desde el Big Bang — Salmon Guru 
El panel central del aniversario: una mirada retrospectiva y proyectiva sobre la transformación 
de la coctelería en la última década. Diego Cabrera modera junto a figuras internacionales de la 
escena: Alquímico, Cochinchina, Café la Trova, Carnaval, Employees Only, Bar Us, Native, 
Paradiso. Para analizar el legado de estos diez años y debatir los próximos paradigmas del 
sector. Aforo limitado [acreditación previa]. 

De 14:00 h a 18:00 h    Guru Playground — Guru Lab 
Última jornada del pop-up. Ediciones limitadas de aniversario y los últimos regalos antes del 
cierre.[Entrada libre] 

INFORMACIÓN PARA ACREDITACIONES 
 

Fechas: Lunes 13, martes 14 y miércoles 15 de abril de 2026 
Espacios: Salmon Guru · Viva Madrid · Guru Lab /  Barrio de las Letras, Madrid 
Dirección: Echegaray 21 (Salmon Guru) · Manuel Fernández y González 7 (Viva Madrid) . 
Echegaray 14 (Guru Lab) 
Contacto de prensa: Manal Ouardane — manal@salmonguru.es  |  +34 654 250 901 
Acreditaciones: Plazas limitadas  / solicitar con antelación 
Web: salmonguru.es 
Redes: @salmonguru @vivamadridtaberna @gurulabmadrid @diegocabrerabartender 

SOBRE EL GRUPO GURU 
El grupo Guru nació en Madrid en 2016 con la apertura de Salmon Guru, en el barrio de las 
Letras. Hoy opera cuatro espacios en la capital: Salmon Guru, Viva Madrid, Guru Lab y 
Dragon Factory y tiene presencia internacional en Dubai (2022) y Milán (2024). Salmon 
Guru ha sido incluido de forma sostenida en The World's 50 Best Bars (actualmente en el 
puesto 37) y es uno de los bares que más ha contribuido a situar a Madrid como destino 
coctelero de referencia internacional. 
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SOBRE DIEGO CABRERA 
Diego Cabrera es el fundador del universo Guru (Grupo 
Twist de Naranja). Nacido en Argentina y formado entre 
Buenos Aires y Madrid, lleva más de veinte años en la 
ciudad y es una de las figuras más reconocidas de la 
coctelería española e internacional. Antes de abrir Salmon 
Guru, fundó y dirigió Le Cabrera, uno de los bares que 
abrieron el camino a la coctelería de autor en Madrid. 

 

Para Cabrera, un buen cóctel es ante todo una buena 
historia: algo que tiene ingredientes con origen, técnica 
con intención y un momento de conexión entre quien lo 
hace y quien lo recibe. Esa filosofía impregna todo el 
grupo, desde la barra de Salmon Guru hasta la fábrica de 
hielo de Dragon Factory. 

Además de gestionar el grupo, ha formado a decenas de 
bartenders que hoy tienen proyectos propios, ha 
participado como jurado y ponente en festivales 
internacionales y ha llevado la coctelería española a 
conversaciones en las que antes no tenía presencia. En 

sus propias palabras: 'No abrí Salmon Guru para tener un bar de éxito. Lo abrí para cambiar 
la conversación. Diez años después, creo que lo hemos conseguido. Ahora empieza la 
parte interesante.' 

 
— FIN DE LA NOTA DE PRENSA — 

Contacto de prensa: Manal Ouardane — manal@salmonguru.es  |  +34 654 250 901  |  salmonguru.es 


